4 GRTE

es ¢ ntices

errine de pigeon aux fruitd decd et l{oie gras 24 €
Camnelloni de homard aux épiced, rémoulade de le'gumed 20 €

Charlotte de Zangoudﬁned au jambon Serranc 29€

Cgufd coqued dans coque au caviar de (/\/euvic,

sauce aurore & la vodka 79 €

6 huitres Fine de Claire d‘\/OQ, Marennes-Oléron
de la maison Aimé 79 €

Caviar de Neuvic, les 70g 30 €

s ( vissons

Gricassée de calamars aux champignons, sauce soja sésames 28 €

Grilet de saint Pierre snacké, fenoui[ en deux fagond, sauce agrumes 30O €



s C ftandtes

is de veau croustillant « France », sauce cdpred et citron,

Zégumed du moment 36 €

Journea]od de éceulf « (Z)iande a race 04u19rac », rodace a[e pommed de L‘erre,

dauce pineau 38 €

s (Sremages

E’addieh‘e de (;'-romaged 9 €

s (Y essents

Jarte au riz au Zaif, creme pra[ine'e cacahuétes 74 €

JDarfaz’f g[acé au clzoco[af, clzam‘i][y cognac, sauce café 73 €

Jram[aoidier au citron vert 73 €

Soufﬂé au grana’-(/wamier (21 partir de 2 perdonneo) 74 €/perdonned

Les desserts sont a commander obligatoirement
lors de la prise de commande.

Taxes et service compris
Boissons non comprises Les chéques ne sont pas acceptés dans ’établissement



