
La Carte 
 

 

Les Entrées 
 

       Croustillant de champignons, escalope de foie gras 
 « I.G.P Sud-Ouest » poêlée, crème d'ail      24 € 

 
Déclinaison de langoustines     22 € 

 

Carpaccio de maigre de l’estuaire aux sésames      17 € 
 

Œufs coques sans coque au caviar de Neuvic, 
Sauce aurore à la vodka     19 € 

 

   6 huîtres Fine de Claire N°2, Marennes-Oléron 
De la maison Aimé     19 € 

 

Caviar de Neuvic, les 10g     30 € 
 

 

Les Poissons 
Médaillons de lotte « de la Cotinière » aux épices, risotto d’épeautre     30 € 

 

Pavé de lieu jaune « de ligne », mousseline de carottes,  
                                   sauce curcuma, orange     32 € 

  



 

Les Viandes 
 

    Ris de veau croustillant « France », sauce câpres et citron, 
légumes du moment     36 € 

 

       Suprême de pintade rôtie, fricassée de courgettes, sauce tajine     26 € 
 

 

Les Fromages 
 

L’assiette de Fromages     9 € 
 

 

Les Desserts 
 

Savarin aux framboises, crème pistache     13 € 
 

Coupe charentaise (glace cognac, sorbet pineau, granité cognac, galette charentaise, 

chantilly)     13 €  
 

Eclair tout passion     14 € 
 

Soufflé au Grand-Marnier (à partir de 2 personnes)   14 €/personnes 
 

 
Les desserts sont à commander obligatoirement 

lors de la prise de commande. 
 
 

Taxes et service compris 

Boissons non comprises  Les chèques ne sont pas acceptés dans l’établissement 


