4 GRTE

s ntces
Croustillant de clzampignond, edca[ope de foie gras
« JQJD Sud-Ouest » poé[ée, creme dail 24 €

De’c]inaidon de langoudﬁned 29 €

Carpaccio a’e maigre a’e [edfuaire aux Jdeésamed 77 €

Cgufd coqued dans coque au caviar de (/\/euvic,

Sauce aurore a [a voa]/ea 79 €

6 huitres Fine de Claire dVOQ, Marennes-Oléron
De la maison Aimé 79 €

Caviar de Neuvic, les 704 30 €

s (f bisions

Médaillons de lotte « de la Cotiniere » ausx épices, risotto a”épeauh’e 30 €

Ravé de lieu jaune « de Zigne », mousseline de carottes,

sauce curcuma, orange 32 €



s Clanites

Iis de veau croustillant « France », sauce cdpred et citron,

Zégumed du moment 36 €

Supréme de pintade rétie, fricassée de courgettes, sauce tajine 26 €

s (Sremages

E’addieh‘e de (;romaged 9 €

s (Y essents

Savarin aux framboided, creme pidfaclze 75 €

Coupe charentaise (glace cognac, sorbet pineau, granité cognac, galeffe charentaise,

clzanﬁl[y) 73 €

gc[air fout passion 74 €

Soufﬂé au grana]-(/Warnier (81 partir de 2 perdonned) 74 €/perdonned

Les desserts sont a commander obligatoirement
lors de la prise de commande.

Taxes et service compris
Boissons non comprises Les cheques ne sont pas acceptés dans I’établissement



