A CARTE

es ¢ ntices
Thon cru mariné au citron vert et noix de coco, Ze'gumed croquants 79 €

Jerrine de Groie grad de canard « JQJD Sud-Ouest »
auzx herbes, granité au Cognac 24 €

JDanna cotta de Zangoudﬁned au éadilic, biscuit parmedsan 20 €

(Eufd coquesd dand coque au caviar de JVeuvic,

sauce aurore a [a voa’/ea 79 €

6 huitres Fine de Claire d‘\/OQ, Marennes-Oléron
de la maison Aimé 79 €

Caviar de Neuwvic, les 704 30 €

s ( vissons

Gricassée de calamars au soja et sésames, poélée de shitakés 29 €

(;Eilef de Saim‘ cpz'erre dnac/eé, caviar a”aubergined au chorizo 38 €



s Cltanites

721'0 de veau croustillant « (;rance », dauce ccipre et citron,

légumes du moment

(/Magrez‘ de canard « JQJD Sua’—Ouedf s réti sur la peau,

po]em‘a aux )fruifd decs, sauce épiced

s (Sremages

L assiette de (;romaged 9 €

s (essents

Cheesecake & ananas confit parfum spéculos 73 €

Succéd abricots au romarin 73 €

Ravlova aux fruiz‘d rouged 74 €

36 €

29 €

Soufﬂé au grana]-(/Warnier (81 partir de 2 perdonned) 74 €/perdonned

Les desserts sont a commander obligatoirement
lors de la prise de commande.

Taxes et service compris

Boissons non comprises Les cheques ne sont pas acceptés dans I’établissement



