4 GRTE

S nties
(ﬁrofiferoled de foie gras, rhubarbe confife, caramel de fraide 79 €

Carpaccio de bceuf « UBF Aubrac » aux avocats et coriandre 78 €

gadpaclzo de [égumed au tourteau et basilic 74 €

Cgufd coqued dans coque au caviar de (/\/euvic,

sauce aurore a la vodka 79 €

6 huitres Fine de Claire d‘\/OQ, Marennes-Oléron
De la maison Aimé 79 €

Caviar de Neuvic, les 70g 30 €

s ( vissons

Médaillon de lotte « de la cotiniere », fona’ue de poivrond, sauce pignon 30 €

(;-i[ef de turbot au poivre et o[z’ved, caviar a”aubergined 34 €



s C ftandtes

(/Magret de canard « JQJD Sud Ouest » auzx abricots,
rosace de pommed de terre de lile de ré 29 €

is de Deau croustillant « France », sauce capre citron,
légumes du moment 36 €

s (Sremages

E’addieh‘e de (;romaged 9 €

s (Y essents

Coupe charentaise 74 €

(glace cognac, sorbet pineau, granité cognac, cﬁanti”y, ga[ette clzarentaide)
Minestrone de fruifd exotiqued, sorbet paddsion 73 €
Ranacotta chocolat blanc aux fruz’fd rouged 73 €

Soufﬂé au grana’—(/Warnier (éz partir de 2 perdonned ) 74€/perdonned

Les desserts sont a commander obligatoirement
lors de la prise de commande.

Taxes et service compris
Boissons non comprises Les cheques ne sont pas acceptés dans I’établissement



