
La Carte 
 

Les Entrées 
 

            Escalope de foie gras de canard « France » poêlée, 
                           Rhubarbe confite, caramel de fruits rouges     24 € 

 
Roulade de saumon fumé, sauce aigrelette     18 € 

 

Escaliva de légumes, Gambas rôties, sauce pistou     19 € 
 

Œufs coques sans coque au caviar de Neuvic, 
                         Sauce aurore à la vodka     19 € 

 

6 huîtres Fine de Claire N°2, Marennes-Oléron 
De la maison Aimé     19 € 

 

Caviar de Neuvic, les 10g     30 € 
 

 

Les Poissons 
 

                Filet de barbue au conté,  
                   Risotto d’épeautre à l’encre de seiche     34 € 

 

 

Médaillons de lotte rôtis au soja et sésame, asperge verte     30 € 
  



Les Viandes 
Tournedos de bœuf « V.B.F Aubrac », 

Écrasé de pommes de terre truffé     38 € 
 

              Côtes d’agneau « France fermier » en croûte d’épices,  
                                  Piquillos aux petits légumes     33 € 

 

           Ris de Veau croustillant « France », sauce câpre citron, 
                                               Légumes du moment     36 € 
 
 

Les Fromages 
 

L’assiette de Fromages     9 € 
 

 

Les Desserts 
 

Beignets truffés au chocolat, coulis passion     14 € 
 

Choux façon Paris-Brest     13 € 

 

Savarin aux fraises, crème pistache     13 € 

 

Soufflé au Grand-Marnier (à partir de 2 personnes)      14 € / personne 
 

Les desserts sont à commander obligatoirement  
lors de la prise de commande. 

 
Taxes et service compris 

Boissons non comprises  Les chèques ne sont pas acceptés dans l’établissement 


