A CARTE
s Gt

Eoscalope de foie gras de canard « France » poélée,
Ekubarée conﬁfe, caramel de fruifd rouged 24 €
IRPoulade de saumon fumé, sauce aigre[effe 78 €

Socaliva de ]e'gumed, gambad réties, sauce pistou 79 €

C)Sufd coqued sand coque au caviar de J\/euvic,

Sauce aurcre a la 00617/961 79 €

6 huitres Fine de Claire (/\/"2, Marennes-Oléron
De la maison Aimé 79 €

Caviar de Neuwvic, les 704 30 €

Les ( vissons

GFilet de barbue au conte,
Iisotto a’lépeaufre a2 lencre de seiche 34 €

Médaillons de lotte rétis au soja et sésame, adsperge verte 30 €



s C ftandtes

Journedos de beeuf « V.JB.F Aubrac »,
Ecrasé de pommes de terre truffé 38 €

A d - rd A ” s
Coted a’agneau « (}'rance fermzer » en croute a’eptced,

(piqui[]od aux petits légumes 33 €

/21'6 de (Z)eau croustillant « (;Zrance », dauce cépre citron,

Ee’gumed du moment 36 €

s (Sremages

E’addz’eh‘e de (;romaged 9 €

s (fesserts

Beignefd fruﬁe’d au chocolat, coulis passion 74 €

Choux fagon Raris-1Brest 73 €
Savarin aux fraided, creme pidfaclze 73 €

Soulfﬂé au grana’—(/wamier (21 partir de 2 perdonned) 74 €/ perdonne

Les desserts sont a commander obligatoirement
lors de la prise de commande.

Taxes et service compris
Boissons non comprises Les cheques ne sont pas acceptés dans I’établissement



