A (ARTE

Ko S ntices

errine de ris de veau & l’edz‘ragon 20 €

(Eufd coquesd dans coque au caviar,

sauce aurore a la vodka 79 €

6 huitres Fine de Claire (J\/OQ, Marennes-Oléron
de la maison Aimé 79 €

Gambas réties en ventréche et poireaus, jus réduit 79 €

Déclinaidon dHuitres « (Zined de Claired » 20 €

((/Val‘ured, Créme échalcte, ge[ée de concombre, gingemlore gratinées au pineau)

s ( vissons

(Fricassée de sole ausx Skiz‘a/eéd, dauce meuniere 37 €

Médaillons de lotte « de la Cotiniére » aux agrumed,
adperges du B[ayaid 30 €



s C lianites

Journedos de Bceuf « VB F. Aubrac », [e’gumed du moment,

sjauce aux Aerloed

(/Wagrez‘ de canara’ « JQJD Sua’-Ouedl‘ », rotl Sur Za peau,

EO&QCC a’e pommed a’e terre, dauce COgl’lCZC

s (Sremayes

L assiette de (;Eromaged 9 €

s (fesserts

(Forét noire 73 €
Eclair fagon « Paris-Brest » 73 €

Succéd aux framboided et pz’dfaclze 72 €

38 €

29 €

Soufﬂé au grana]-dWarnier (21 partir de 2 perdonned) 74 €/ personne

Les desserts sont a commander obligatoirement
lors de la prise de commande.

Taxes et service compris

Boissons non comprises Les chéques ne sont pas acceptés dans I’établissement



