4 GRTE

s Gt
Duo de saumon et esturgeon fume’d, blinis aux ceu)fd de truite 23 €

Jéuffred clzaua’ed au gingembre et pineau 20 €

(C;dcalope a’e foie grad a’e canard « (;Erance»,

pommed caramélisées et romarin 24 €

(Eufd coquesd sans coque au caviar de (/‘Veuvic,

sauce aurcre & la vodka 79 €

6 huitres Fine de Claire (]\/02, Marennes-Oléron
de la maison Aimé 79 €

Caviar de Neuvic, les 704 30 €

s ( vissons

Noizx de Saint Jacqued snackées,
écrasé de topinambours aux truffes 28 €

Gilet de barbu aux noix et citron vert, po]em‘a aux fruifd decd 33 €



s C lianites

(/Magre[ de canard « JQJD Sud-Ouest » réti auzx que[dcked,
patate douce 29 €

Journea’od de Bceuf « Eace & viande Blona’e a’la‘unifaine »,
roya[e de potimarron, dauce Cognac 36 €

s (Sremayes

L assiette de (;Eromaged 9 €

s (fesserts

Entremets noix de coco 73 €
Jarte giana’uja noidettes 73 €

(/Winedz‘rone de ﬁuifd exotiques au basilic et son sorbet 73 €

Soufﬂé au grana]-dWarnier (21 partir de 2 perdonned) 74 €/ personne

Les desserts sont a commander obligatoirement
lors de la prise de commande.

Taxes et service compris
Boissons non comprises Les chéques ne sont pas acceptés dans I’établissement



