1 a Brasserie

Les Entrées :

Tartare de tomate au tourteau et basilic du jardin
Terrine de foie de volaille au Cognac
Soupe de poissons et sa garniture

Salade de chévre roti au miel

Les Plats

Faux filet « origine France » a la plancha,
fondue d’échalotes

Araignée de porc « origine France »
a la sauge du jardin

Filet de Dorade poélée a la créme d’ail

Dos de lingue a L’'Hysope du jardin

Les Garnitures

Pomme de terre sautées de 1'ile de Ré
et
Purée de carottes au curry
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Les incontournables

Assiette de 6 huitres n° 3 Marennes 0léron 17 €
Planche de charcuteries 15 €
Assiette de Fromages 9 €

Les Desserts

Monté Carlo 10 €
Baba aux fraises et chantilly 10 €
Gaspacho d’ananas 9 €
Assortiments de glaces et sorbets (3 boules) 9 €

(2 boules) 7 €

(1 boule) 4,50 €
Supplément chantilly 1 €

Sorbet : citron vert, citron jaune, cassis, fraise, framboise, fruits de la
passion, mangue, poire, ananas, orange sanguine, pineau des Charentes

Glaces : chocolat, vanille, pistache, café, rhum raisin, cognac raisin,
noix de coco, caramel

Pour votre confort,
merci de commander les desserts en début de repas.

Taxes et service compris
Boissons non comprises Les chéques ne sont pas acceptés dans I’établissement



