
La Carte 
 

 

Les Entrées 
 

Escalope de foie gras de canard « France » poêlé à la rhubarbe    24 € 
 

Emietté de tourteau aux artichauts, crème aux herbes de notre jardin    20 € 
 

Cheesecake de chèvre frais au saumon fumé et basilic citron de notre jardin    19 € 
 

Œufs coques sans coque au caviar de Neuvic, 
sauce aurore à la vodka     19 € 

 

6 huîtres Fine de Claire N°2, Marennes-Oléron 
de la maison Aimé     19 € 

 

Caviar de Neuvic, les 10g     30 € 
 

 

Les Poissons 
 

Filet de turbot sauvage croustillant aux amandes et noisettes, 
sauce basilic cannelle et pommes de terre fondantes    34 € 

 

 
Médaillons de lotte « de la Cotinière » »façon tajine », risotto d’épeautre     28 € 

  



Les Viandes 
Grenadin de veau « France » croûte d’herbes et citron,  

fricassée de shitaké     28 € 
 

Duo d’agneau, selle et épaule « origine France » 
carottes au miel et cumin     33 € 

 

 

Les Fromages 
 

L’assiette de Fromages     9 € 
 

 

Les Desserts 
 

Pavlova aux fruits exotiques     14 € 
 

Coupe Charentaise     14 € 

(granité cognac, sorbet pineau, glace cognac, galette charentaise) 
 

Nages de fraises à la verveine de notre jardin     13 € 
 

Soufflé au Grand-Marnier (à partir de 2 personnes)     14 € / personne 
 

 

Les desserts sont à commander obligatoirement  
lors de la prise de commande. 

 
Taxes et service compris 

Boissons non comprises  Les chèques ne sont pas acceptés dans l’établissement 


