A (ARTE

Los ot
Eocalope de foie gras de canard « France » poélé a la rhubarbe 24 €
Emietté de tourteau aux artichauts, créme aux herbes de notre /'ara]in 20 €
Cheesecake de chévre fraid au saumon fume’ et basilic citron de notre jaralin 79 €

(Eufd coquesd sand coque au caviar de (/‘Veuvic,

sauce aurcre & la vodka 79 €

6 huitres Fine de Claire (]\/02, Marennes-Oléron
de la maison Aimé 79 €

Caviar de Newvic, les 704 30 €

s (G issons

Gilet de turbot sauvage croustillant auzx amandes et noisettes,

sauce basilic cannelle et pommes de terre fona’anfed 34 €

Médaillons de lotte « de la Cotiniere » sfacon tajine », risotto dépeautre 28 €



s C lianites

grenaa’in a’e veau « (;Zrance » crotute a”berbed et citron,

fricaddée de shitaké 28 €

Duo o[agneau, selle et épau[e « origine Grance »

carottes au miel et cumin 33 €

s (Sremages

E’addieffe de (;romaged 9 €

s (essents

JDavlova aux fruifd exotiqued 74 €

Coupe Charentaise 74 €

(granife’ cognac, sorbet pineau, g[ace cognac, galeh‘e c/zarem‘aide)

(]Vaged de fraided & la verveine de notre jara’z'n 73 €

Soulfﬂé au granal-(/Warnier (21 partir de 2 perdonned) 74 €/ personne

Les desserts sont a commander obligatoirement
lors de la prise de commande.

Taxes et service compris
Boissons non comprises Les chéques ne sont pas acceptés dans I’établissement



