4 GRTE

s ntces
errine de caille aux fruifd decd et foie gras 79 €
B[anc manger de lotte & la vanille et citronnelle 79 €

[Bonbons de langoudfined au basilic « de notre jaralin », vinaigrette de mangue 27 €

(Eufd coquesd dans coque au caviar de (/‘Veuvic,

sauce aurcre & la vodka 79 €

6 huitres Fine de Claire (]\/02, Marennes-Oléron
de la maison Aimé 79 €

Caviar de Newvic, les 704 30 €

s (G issons

L;Zi]ef de Sainf-rjs)ierre croustillant auzx amandes et noidettes,

sauce basilic cannelle et pommed de terre fona’anfed 34 €

Ravé de maigre de lestuaire aux poivrond et pignond 29 €



s C lianites

(/Wagrez‘ de canara’ « JQJD Sua’-Ouedf » roti sur [a peau,

tarte fine aux oignond et sauce aigre a’ouce 29 €

Duo o[agneau, selle et épau[e « origine Grance »

carottes au miel et cumin 33 €

s (Sremages

E’addieffe de (;romaged 9 €

s (essents

Choux rlzubarbe, ﬁaided 73 €
Dariation fruiz‘d de la paddion 74 €

GIZbricofd rOts au romarin et son sorbet 75 €

Soufﬂé au grana]—(/Warnier (Ez partir de 2 perdonned) 74 € / personne

Les desserts sont a commander obligatoirement
lors de la prise de commandade.

Taxes et service compris
Boissons non comprises Les chéques ne sont pas acceptés dans I’établissement



