
 La  Carte  

 
 

Les Entrées : 
 

Soupe de poissons et sa garniture 9 € 

 

Salade de chèvre fermier rôti au miel 10 € 

 

Saumon mariné à l’aneth 11 € 

 

Terrine de légumes, sauce tartare 8 € 

 

 

Les Plats 
 

Suprême de volaille à l’estragon 18 €  

 

Pièce de Bœuf « VBF » à la plancha, sauce échalotes 20 € 

 

Filet de rascasse snacké, sauce vierge 17 € 

 

Blanquette de poissons 18 € 

 

 

Les Garnitures 
 

Pommes de terre sautées 

et  

Purée de carottes



 

 

Les incontournables 
 

Assiette de 6 huîtres n°3 Marennes Oléron 17 € 

 

Planche de charcuterie 14 € 

 

Assiette de Fromages 9 € 

 

 

Les Desserts 
 

Clafoutis aux poires, crème anglaise 8 € 

 

Crème brûlée au café  8 € 

 

Savarin au rhum et chantilly 9 € 

 

Assortiments de glaces et sorbets (3 boules) 9 € 

 (2 boules) 6 € 

 (1 boule) 3 € 

 

Supplément chantilly 1 € 

 
Sorbet : citron vert, citron jaune, cassis, fraise, framboise, fruits de la 

passion, mangue, poire, ananas, orange sanguine, pineau des Charentes 

 

Glaces : chocolat, vanille, pistache, café, rhum raisin, cognac raisin, 

noix de coco, caramel 

 

Pour votre confort,  

merci de commander les desserts en début de repas. 

 
Taxes et service compris 

Boissons non comprises Les chèques ne sont pas acceptés dans l’établissement 


