1a Carte

Les Entrées :

Soupe de poissons et sa garniture
Salade de chévre fermier ré6ti au miel
Saumon mariné a 1’ aneth

Terrine de légumes, sauce tartare

Les Plats

Supréme de volaille a 1° estragon
Piece de Bcoeuf « VBF » a la plancha, sauce échalotes
Filet de rascasse snackeé, sauce vierge

Blanquette de poissons

Les Garnitures

Pommes de terre sautées
et
Purée de carottes
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Les incontournables

Assiette de 6 huitres n° 3 Marennes 0léron 17 €
Planche de charcuterie 14 €
Assiette de Fromages 9 €

Les Desserts

Clafoutis aux poires, créme anglaise 8 €
Créme brilée au café 8 €
Savarin au rhum et chantilly 9 €
Assortiments de glaces et sorbets (3 boules) 9 €

(2 boules) 6 €

(1 boule) 3 €
Supplément chantilly 1 €

Sorbet : citron vert, citron jaune, cassis, fraise, framboise, fruits de la
passion, mangue, poire, ananas, orange sanguine, pineau des Charentes

Glaces : chocolat, vanille, pistache, café, rhum raisin, cognac raisin,
noix de coco, caramel

Pour votre confort,
merci de commander les desserts en début de repas.

Taxes et service compris
Boissons non comprises Les cheques ne sont pas acceptés dans I’établissement



