4 GRTE

Los ot
5dca]ope de foie-grad de Canard «France » aux )figued,
clzutney oignond 24 €
Flan de tourteauzx sur céleri rémoulade 76 €

JDanna cotta de lzomara[, biscuit au fromage, coulis de crustacés 29 €

(Eufd coquesd dand coque au caviar de d‘\/euvic,

sauce aurore a la vodka 79 €

6 huitres Fine de Claire (]\/02, Marennes-Oléron
de la maison Aimé 79 €

s ( vissons

Noizx de saint jacques poélées, purée de topinambour, sauce passion 28 €

Médaillons de Lotte « de la Cotiniere » aux agrumed,
risotto de quinoa aux betteraves 33 €



s C lianites

C/Wagref de canard « JQJD Sud-Ouest »réti sur la peau,
Blini de butternut » 28 €

Jowrnedos de bceuf « @BJ race & viande » poé[é, fricaddée de ckampignond,
sauce périgoura’ine 32 €

s (Sremayes

L assiette de (;"-romaged 9 €

e (fesserts

Croquant cbocolaf, citron vert 73 €
Meoelleux ausx noix, creme pra[z’ne’ 73 €
(jaarfaz’f g[acé au Cognac, coulis de chocolat amer 73 €

Soufﬂé au grana]-dWarnier (21 partir de 2 perdonned) 74 €/ personne

Les desserts sont a commander obligatoirement
lors de la prise de commande.

Taxes et service compris
Boissons non comprises Les chéques ne sont pas acceptés dans I’établissement



